Antipasti / Vorspeisen

Insalata di asparagi verdi, ananas arrostito e gamberoni fritti in mantello di patate

Salat von griinen Spargeln, gebratener Ananas und gebackenen Riesencrevetten
im Kartoffelmantel

Tatare di blue marlin affumicato su confit di finocchi e rucola
Tatar vom geraucherten Blue Marlin auf Confit vom Fenchel und Rucola

Insalata Iceberg “Cesare” con dadini di faraona, parmigiano, pancetta e crostini
Eisbergsalat “Caesar” mit Perlhuhnwiirfeln, Parmesan, Speck und Croutons

Zuppa/ Suppe

Crema di asparagi con crostini all’ aglio selvatico
Spargelcremesiippchen mit Barlauchcroutons

Antipasti caldi / warme Vorspeisen

Risotto primaverile con spugnole, asparagi e pesto all’ aglio orsino
Frahlingsrisotto mit Morcheln, Spargel und Barlauchpesto

Gnocchi di patate saltati con asparagi verdi, pomodorini e scaglie di parmigiano
Gebratene Kartoffelgnocchi mit griinen Spargeln, Kirschtomaten
und Parmesansplittern

Asparagi verdi alla milanese
Griiner Spargel “Milanese” mit Butter, Spiegelei und Parmesan

Secondi Piatti / Hauptgerichten

Cassoulet con capesante, sogliola e gamberoni gratinato su asparagi
Cassoulet von Jakobsmuscheln, Seezunge und Riesengarnelen
mit Spargeln gratiniert

Filetto di luccioperca arrostito sulla pelle, verdurine primaverili e aglio orsino
Zanderfilet auf der Haut gebraten auf Frihlingsgemisen mit Barlauch

Filetto di branzino con asparagi e spugnole su spuma di prosecco
Wolfsbarschfilet mit Spargeln und Morcheln an Prosecco Schaum

Scaloppina di vitello impanata con asparagi verdi e salsa olandese
Panierte Kalbsschnitzel mit griinen Spargeln und Hollandischer Sauce

Saltimbocca di filetto di maiale su risotto
Saltimbocca vom Jungschweinfilet auf Risotto

Petto di faraona arrostito con pancetta e tartufo nero
Knusprig gebratene Perlhuhnbrust mit Pancetta und schwarzem Triiffel

Costolette d’agnello alla griglia

su mosaico di verdure primaverili e gnocchi di patate arrostiti al rosmarino
Gegrillte Lammkoteletten

auf Mosaik von Friihlingsgemiisen mit gebratenen Kartoffelgnocchi

und Rosmarin

“Surf and Turf «
Duetto di filetto di manzo e gamberoni alla griglia con burro verde
Rindsfilet und Riesengarnelen vom Grill an griiner Butter
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Specialita a partire da 2 persone su comanda Spezalitat ab 2 Personen auf Vorbestellung

Cordon bleu farcito con formaggio delle alpi ticinesi con patate fritte e verdurine

Das Cordon bleu gefiillt mit Kése aus unseren Talern,Pommes Frites und gemischtes Gemdise p.p. 34.00

Tartare di manzo preparato al tavolo, con toast e patate fritte
Rindstatar am Tisch zubereitet, mit Toast und Pommes Frites

Branzino in crosta di sale
Branzino (Wolfsbarsch) in der Salzkruste

Dessert /Nachspeisen
Carpaccio d’ananas caramellato al Rum e granita di agrumi e moscato

Karamellisiertes Ananascarpaccio mit Rhum an Zitrusfriichtengranita

Crespelle ripiene con gelato al Nocino e composta di mele al calvados
Gefullte Crépes mit Nocino-Likdr-Eis und Apfelkompott mit Calvados

Variazione all’arancia
(tortino, crema caramellata e sorbetto)

Orangenvariation mit Tortchen, karamellisierter Creme und Sorbett

Zuccotto al Toblerone
Zucotto mit Toblerone

Coppa yogurt con frutti di bosco tiepidi e panna
Joghurtbecher mit lauwarmen Waldbeeren und Rahm

Tris di sorbetti nel fiore di cialda su mosaico di frutta
Dreierlei Sorbett in der Hippenblume auf Friichtemosaik

Sgroppino al limone e menta con Vodka
Sgroppino mit Zitrone, Minze und Vodka

Macedonia di frutta fresca
Frischer Fruchtsalat

con /mit Maraschino o Kirsch

Tutti i prezzi sono inclusivi di IVA / Alle Preise inkl. Mwst
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Per eventuali intolleranze o allergie, siete pregati di informare il personale di servizio

Bitte informieren Sie uns rechtzeitig tiber Allergien und Intoleranzen



